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GOURMET

tornare indietro per andare avanti

2009/
2016

Pane di mais fermentato
Polenta e midollo

Brodetto di cipolla dolce ed ostriche merluzzo
mantecato, lichene grigio e uova di aringa

Lumache stufate nel fieno, crema di erbe di campo,
pigne fermentate e pane al muschio

Tortelli ripieni di brodo con tartar di manzo
e Asiago stravecchio

Spaghettone al cavolfiore abbrustolito, cardamomo
e dragoncello

Trippa di vitello in fricassea, alga dulse e dashi
di frutti di mare

Capriolo crudo-brasato e trombette nere

La Pigna

SOLO MENU € 150 / ESPERIENZA COMPLETA € 220

Solo dal 29 novembre al 19 gennaio

www.latanagourmet.it
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GOURMET

tornare indietro per andare avanti

2017/
2024

Pan di brodo

Fegato grasso caramellato al caffé, jogurt al cavolo nero,
kurozu e uova di aringa

Miele, acciuga, rucola piccante al tom cha kay, limone nero
Carciofo, ostrica, gorgonzola, mandorla amara

L'orzo, terra ed acqua. Orzo mantecato acidulo allacqua
di scampi, fagioli neri, muschio, alghe e spezie montane

Ravioli di formaggio blu, brodo tostato di cicale di mare
e pomodoro

Anguilla, sugo di capriolo, barbabietola, ibisco
e polvere di rose

Piccione in crosta di topinambur, bagna caoda e yuzu

Pere in brodo, burro nocciola e pomodoro agro

SOLO MENU € 150 / ESPERIENZA COMPLETA € 220

Solo dal 24 gennaio al 16 marzo

www.latanagourmet.it
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